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Chablis Premier Cru Les Lys 2001 
 
Terroir : Marne argilo-calcaire du jurassique 
supérieur « le Kimméridgien ». 
Exposition : sud-est. 
Cépage : Chardonnay 
Vinification et élevage : 
-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C 
pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 
18 mois afin de concentrer les arômes du vin lui 
donner plus de gras et des qualités 
enzymatiques pour un long vieillissement. 
 
 

Dégustation en bref :   Raffinement, élégance, pureté  
    Empereur, barbue, sandre�
 

�
En développé : 
2001 est un grand millésime qui commence à s’épanouir en 2010. Ce vin issu du vignoble royal présente 
une harmonie pure et vive entre le floral et le minéral. Il faut lui préférer de beaux poissons nobles avec 
une cuisson vapeur et des sauces fines et délicates (mousseline hollandaise). Magnifique sur le Bar, le 
Turbot, la Langouste, le Saint-Pierre, la Sole, le dos de cabillaud…  
 
Récompense et Presse : 

  
Burgondia d’Or   
 
 
 
 
 

Guide des vins Gilbert & Gaillard 2010 :  88 / 100 


