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APPELLATION CHABLIS GRAND CRU CONTROLEE

13 vol.
DOMAINE DU VIEUX CHATEAU

conans CHABLIS (YONNE) FRANCE ¢)

Déqustation en bref :

Caviar, turbot vapeur

En développé :

Terroir : Marne argilo-calcaire « le
Kimmeéridgien ».

Exposition : Sud-est.

Cépage : Chardonnay

Vinification et élevage :

-Téte de cuvée au pressurage
-Fermentation avec levures naturelles a 18
°C pendant 3 semaines

-Fermentation malolactique achevée
-Batonnage des levures tous les mois
pendant 18 mois afin de concentrer les
ardbmes du vin lui donner plus de gras et
des qualités enzymatiques pour un long
vieillissement

Gelée royale, genét, soyeux

Une vendange en vert courant juillet raréfiant la récolte lui donne de jolis et discrets parfums de
roses et genét. En bouche, une note de miel de tilleuls sur une minéralité bien fondue lui
confére une structure tres séduisante et soyeuse se terminant sur de trés délicats parfums
réglissés. Un vin d’exception en production limitée. A apprécier seul ou accompagné de mets
délicats comme de beaux poissons cuits a la vapeur.
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