Lettre d’'info
Domaine Daniel-Etienne DEFAIX

Dllﬁhlll-l'.llhlr-.l X Chabl iS
£ HIVER 2007-2008

#& Daniel-Etienne DEFAIX élu Homme de I'année par le Mag “Bourgogne Aujourd’hui”. (page 1)

#& L’Oenotourisme se développe, “I'Yonne Républicaine” du 21 Novembre 2007 (page 4)

&% 3 Burgondia d’Or pour les 3 Chablis DEFAIX présentés (page 5)

#& Guide Gilbert et Gaillard des Vins 2008 : 2 Chablis du domaine & I’'honneur (page 5)

&% Guide Hachette 2008 : le Chablis Premier Cru Les Lys obtient I'Etoile (page 6)

#& La presse British parle des Chablis Defaix : Rosemary George “The Wines of Chablis” et “The
Independent”, les 50 meilleurs vins (page 6-7)

&% Congés annuels de la cave de Chablis en Janvier et du restaurant la Cuisine Au Vin (page 8)

#& En avant premiére, le menu de St Valentin 2008 du restaurant la Cuisine au Vin (page 8)

Daniel-Etienne DEFAIX élu “Homme de I'année”
par le magazine “Bourgogne Aujourd’hui.

Cest un grand honneur que le
magazine « Bourgogne Aujourd’hui »
offre chaque année a un Bourguignon =
en |'élisant: Homme de l'année. Cet
homme ou cette femme est choisi par
les journalistes et leurs comités pour
ses valeurs qui hissent la région et ses
produits. Au-dela de la qualité de ses
Cr]ab_lls et ’de ses_multlples activités et Paimards 2007
créations d’entreprises, ce sont tous les

efforts d’accueil du vigneron depuis 20

ron depuis 2¢ ILS ONT i
ans pour donner le meilleur visage a ' - f -1._-"%
I'oenotourisme Bourguignon qui ont été Il“ Tnl_EHT ! ;-

A | r

salués. Les mots ne sont pas assez
forts pour remercier les journalistes et 1y " Vignerons, négociants
lecteurs ayant participé au vote et cest I appellations, chefs...
avec un immense plaisir que nous vous
livrons l'article de 2 pages en entier.

BUIDE DUACHAT ' ] LE MENU =
s ik DE FETES DE =
wory sancoons R | /RCHUES 5

Lameloise = |

Chesmbolle-Miiipny
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l’homme de |'année

Daniel-Etienne Defaix,

un défricheur
a I'honneur

Précurseur de I'cenotourisme, amoureux du patri-
moine de son vignoble, promoteur infatigable de
chablis, Daniel-Etienne Defaix est tout simple-

1960 : Maigzanoa,

15978 - Créabion du domang
Oanel-Elienne Diefaix

1964 ; Membra de b commssian
o A création ouns tabse
gastronomigue & Chabls

Le proel déioeuchens Sur Temeangancs
de THrselene dies Chas

1987 - Duverlune do cavesu
L& Monde du vn®™ 3 Chabiis
s miagasina du mame hvpe

cayrront a Mezelay (1990,
&t & Troyes (2004

12A5 : Reprise des wgnes familakes

Le dgomame foladse 26 hectaras

SO0« Repige o 'hidtel
"B Lys" @ Chabls

2005 ; Duvariume du restaiaanl

‘La Cuising au ¥in"™ a Chables

14, e Aepearrie

FP 5() - B0 Chabis
T, 07 88 47 14 44

W ChadilEo0siEE. cam

BE = Bourgogie Aujourd il 79

REPERES

ment un ambassadeur
certaine idée du vin...

notourisme”, le mot &

et en wogue toul aws

]l.:-ll;n._'| de 'année 2007

En  honorant Damniel-

Etienne Defaix, c'est 'un
de ces précurscurs gqui regoit les hom-
mages, Bt aver lul fous ceux qui ont fait
pvancer o cause de Paccueil en Bourgogne.
Il v a vingt ans, Danicl-Etienne Defaix
inaugurait sa premiére réalisation en Ia
matiére | un caveau de dégustation au
centlre de Chablis, Un investissement rem-
boursé  plusicurs  fois.  Preuve par
Fexemple que le potentie] enotouristique
efart, et reste certaimement encone, sous-
exploité en Bourgogne, Une réussite qui a
suscité d'autres vocations dans son sillage,
Mlais ka :'I:nin'u_'\_-.'dlum commeerciale de Damiel-
Etenne Defab: n'explique sans doube pas
entigrement sa réussibe, Il ¥ a quelque chose
du bon samartain chezg L, un I'|'||§']:1-I'||-_‘__k.‘
d humanmisme et de mysticisme qui rend e
personnage  attachant. Une  générosite,
une envie de tous les instants de faire parta-
per son bonheur de travailler dans un
vignoble langement reconnu. Nous Favons
rencontré longuement dans le cadre de la
préparation du dossier amotounsme de
Bowrgagne Awjoaerd T 77, Lorsqu’ll évoguail
bes foribeaus, bien peu engageants, que 'on
pouvait lire sur les portes des domames et
maksons, il va |;E|_||:||:|_1:||,-1-'-.mr-|'=|.=.\. ] |.|'||.‘|.|;|.'|.I'||1—
Hon m'etatt pis une posture. "Pas de tins @
memdre. Wots arpartoss fopi, Comment um
vignoble avec une si belle image pouvait

du vin. Mieux, d'une

receviolr aussi mal les gens qui feisaient de la
romfe pour 8y refdre 7, se mavradt-il
Daniel-Etienne Dedaix a depuis ouverl un
mestaurant (La Culsine au win) et reprs un
hvéited [ Aux Lys), Passionmd par Farchitecture,
amoureuy de veilles pierres. Il investit, nis
taware, une partie du |::'.1!ri:|:|.-::l.i|:'|.u chablisien
Exemplaire, Daniel-Etienne Defaix 1%est
auss cobé vin. A la e d'un domaine de
26 hectares, il n'hésite pas & élever long-
temps seq vins jusqu'a dix-huit mois. Et b
les garder encore quelques mods en cave
avant la commercialisation, Au final,
les premiers crus sont commercialisés cimg
& six ans apris by récolte, Des vins arrivés &
la plénitude & leur rythme et non au rythme
du marché. Un Fn.'lth'l.lla.riril't'u! dans un
vignoble dont le succés ne so dément pas.
L'annde éoomlie a aussl &8 margude par le
retour d'un franc beau femps du obté de la
commercialisation des vins de 'ensemble
de la région. Si e blason de enotourlsme
a brillé de mille feux, ces demmiers temps,
c'est que la crise les a bien athisds. . [ serait
bien dommage qLL'JEE s'éteignent si wite
Motre homme de Fannde est en quelgoe
gorte une piqure préventive. Cest auss
une cerfaine idée du vin qui est en jeu. Cer-
tains Basculent inexorablement dans le
monde du grand luxe, avec ce que cela
comporte d'inaccessibilité, de carcan et de
snobisme. Nous formons le vaeu que les
Bourguignons sauront se souvendr long-
temps gque le vin est avant tout une histodre
de rencontre, di L'::-lll.-L'n-'Ja]:IL". die bons
marmenls passés ensemble.
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I’'Yonne Républicaine du 21 Novembre 2007

“L’Oenotourisme se développe

ECONOMIE / Le chablis, porteur de découvertes
L’cenotourisme se développe

& I Yonne

i PUBLICAINE

P =t Hllﬂm et -:-‘:'.'."",Ef_f_!
'-" !i Pleins feux Junfdir™*4Sd

i —lia—- I LI

L wtariiffeur Davwal-Efanme Dedale, ki dans sovw resdawnant La oadsine air wn, esf fe plon-
mer go Nesnoiourisme & Chabbs U 8%y deepsdd dopurs plos oo wingd ans,

Le célébre vin

est de plus en plus
un tremplin

pour découvrir

la gastronomia

at le patrimoine.
Des vignerons
s'investissent

en Ce sens.

& Evp revesrant g mes gy
das o'tEraiodgie vty pius de
20 ans, jo e SNS apercu gue
fout Chabls exporial Seg
¥ing... Mais les fcavmais of les
iownistes me pouvaier m y o
guster gy chablis (s’ dans
ias cafes) m an acheior, car
c'atart povfa close cher ies wi-
gnerons  JB frouve  celd
aberrand ; disposer d'un moem
a8 vin aussi comu dans fe
monge ef awoir dussi  pau
d'hospitaiie =,

C'est & panlir de ce constal
gue e viticulleur Danial-
Etignne Defis, msu de visillas
gengrations locales de vigne-
rons, dicida de crier un pra-
miEr caveau, - avec deuy 5a-
lgrigs powr qur'dl soff oot
fours fes jours oe lannée. La
degustation est gratuite et les
persowmas  ovit @ lberfe
d'acheter ou pas». Ca prn-
cipe & rencontré = L SUCCES
fou af. deux décanniss apras,
il y & au moins 30 cavesins
ouverfs en pammanence chel
fes confréres =, Ba rajout e vi-
tcultswr.

a Vieilles receties
locales «

Dé: 1986, Danisl-Elsnng
Dafalx & fondsd L'Hestallerie
du Clas, =une grande fable
afafes Michelin, afn de rellar
la g'l:l‘_'i|r'|'.'l|i‘I:IrZ|I|'EI B Wi = Plus
TACETATIANL. = MOWE awans ra-
chate unr awdre hatel «, dif-il,
audquel &'eal adjoint un res-
tauFant oe Tarrsr, Svec une
cuisine abordable, - repo-
dant awx basoins das gens
fraversant (@ rdgion powr tra-
vailler =, CObe tarmoe, = nows
avans lanced deps un an e
garmme de proguils gasirana-

NWJUBs CAEINGs au chabis,
salon de visiies recedtas loca-
ko, pour guredas me fambanr
pas dans oubd =, Audre iere
Oal WIgneandn, chast 'achal,
dans les années qualre-vingt-
dhin, = de lowd w guarher de
Chahlis, comportanf e
quindaine de maisons oo (X°
au X sidche. devamt dfre did-
S PoLUT COnSirire Wt Su-
Darmarche ! @ rowvais cela
scandaieux =, Duranl dix ans,
Dameal-Ebanne  Defals  am-
ploiera des compagnans
& DO SN CEE nes = Iy
ouvtira b restaurant La cui-
SimeE @ ¥in, «© ou ME COnves
decouvrant 1 palimaing
fpcal sauve af padlagd, en
mangeant tans 085 caves qul
ol de 800 & 1 100 &ans -

D'autras viticulteurs
s'y mettent

En une vingtaine d'années,
le domaing ek pagsd « o'un 4
40 salanas, grace 4 wh Enp-
faursme achlf o Et, assure le
chef dentrepnse, -ce n'esf
pas fini: nous emisageons
Fan prochain de créer Wy
musee =, annonce Danial-
Elienne Delaix, sans voulosr
an dire davantage, |l confie sa
satistaction de voir que d'au-

ires de ses confrires s onga-
gent localement dans Feno-
lourisme: =Cela me  peul
gu'dlre favorable au reponne-
vl gl CRunblis =
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Burgondia d’Or :

3 Chablis du domaine présentés , 3 Médaillés

Le College d’Analyse sensorielle des Burgondia d'Or se réunit deux fois par an, entre
professionnels et amateurs oenophiles, pour déguster les meilleurs vins de Bourgogne. Ce
concours est officiellement reconnu par I'administration francaise (j.0. du 27/01/96), ainsi
que par la commission de la communauté européenne (j.0. du 15/11/96). Il attribue sa
distinction: le Burgondia a seulement un tiers des vins présentés. Les Burgondia d’Or
récompensent les producteurs et assurent aux consommateurs qualité et plaisir.

Lors de la derniére session, nos 3 chablis présentés qui resteront en vieillissement
bouteilles jusqu’ a 'automne 2008 ont tous remporté les fameux diplédmes et distinctions !

ITE B UNEURPLA
TR R T TR sme e 8 LU Bl i e T caibaE EEEACEIILLE BER & L

C A etadesmone f_.#f:';)‘ﬂ'(/;ﬂu’  Aygabessose
AT ERE ST TN DA OO
r_ﬂ}‘_:l:l..l.'r u{:;u'.' "-'";"_w
L 20 oA s T S
— —m =T
S MY Sl —

Guide Gilbert & Gaillard 2008

2 Chablis Premier Cru tres bien notés

Le Guide Gilbert & Gaillard des vins est un des guides les plus vendus en France pour
'amateur de vin. Véritable annuaire de producteurs, il recense plus de 4 000 vins
dégustés a l'aveugle par des professionnels de la filiere vin. Pour I'édition 2008, notre
production, actuellement en mdrissement mais qui sera disponible en fin d’année obtient
déja deux tres belles notes en téte du classement. C’est une immense satisfaction pour
suivre le si grand et si réputé millésime que le 2000 commercialisé actuellement !

G U l D E 89/100 Domaine du Vieux Chateau
. 1" cru las bys 2001 ¢ RBobe dun jo iDunE
Gilber‘t ‘E. {;aillard d'ee. Mez ouver. noles de cifron confit. da foin

coupd. lo bouche séduit por son ompleur, son

DES VINS gras, so haschaur acidulds qu wervice -‘||=-=; par-
fums. Bede finale civannés. Prix Env. : 22,00 EUR

Xl tromer ' A b |T|.'|:-..'.,'|'-'E"""

DamielEhienme Deloix - T8 - 03 8o 42 4 205
|
3 91/100 Domaine du Vieux Chateau

¥ . 1* cru Vaillon 2001 Kobe joune o'or lumi

ﬂ‘hlﬁ& INer épanoui aux occents lumés, minég

I'Ei H'ﬂ'l"ﬁlﬁ vins dE Flﬂl’ll‘.E l Mux, forid de ciron bien mir Bouche remar
Domaines et Chateaux _“HE_ _ dharmonie, chamue, fraiche, porhs
ee bells bowsille. Prix Env, - 22,00 EUR
Grands Crus TR fouver A lo propridé
h“'r'ﬁ.u? e Deboly - T2l 03 84 42 42 05

1008
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Guide Hachette 2008

1 etoile pour notre Chablis Premier Cru Les Lys 2001

Le Guide Hachette est le best seller en vente de guides des vins depuis plus de 20 ans ! Il
est également le plus fourni avec plus de 10000 vins cités. Nous ne présentons pas de
vins chaque année a tous les guides ou concours mais nous reconnaissons que d'étre
seulement cité dans ce guide est déja un signe de qualité, méme si le meilleur choix et le
meilleur verdict restera toujours celui du consommateur avec ses propres godts. Notre
Chablis Premier Cru Les Lys a su étre a la hauteur des jurys malgré son age particulier
parmi les centaines d’échantillons de vins jeunes. Il a méme obtenu 1 étoile et un article
flatteur auquel nous pourrions ajouter une des plus belles citations des moines cisterciens
« N’est grand vin que celui qui sait vieillir ».

DOM DU VIEUX CHATEAU Les Lys 2001 *
LE G u I D E Il existait jadis une St Vincent laique et républicaine promenant

le buste de Marianne. On y aurait pourtant servi ces Lys sans
HACH E I I E probleme, vu leur qualité. Ce domaine est réputé riche en

surprise et il ne fait rien comme les autres. Trente six mois de

DES VI Ns cuve, un 2001 ! Finesse, complexité, souplesse : on aimerait
passer les années aussi bien que lui. Les dégustateurs ont été
séduits par sa relative jeunesse. Profitez en sans attendre

2003 évidement.

The Wines of Chablis
Rosemary George

Outre manche, les vins de chablis ont la cGte et ils restent les vins blancs secs les plus
consommeés par notre amis britanniques. Rosemary Georges est une des premieres
femmes dipldomées du Master of Wines mais elle est également une des écrivains du vin
les plus connue et lue dans le Monde anglophone. Elle affectionne énormément les vins
de Chablis, pour lesquels elle a déja consacré maints ouvrages. Elle nous livre ici pour
cette derniere édition un éloge passionnel des chablis Daniel-Etienne DEFAIX et de tout le
travail et la persévérance dont il fait preuve pour construire a Chablis le meilleur accueil

aux visiteurs.
DOMAINE DANIEL-ETIENNE DEFAIX MILLY

Daaniel Defaix is o welcoming and expansive host, He @osdes so much enthostasen thar i is
difficult mo leave. Oin my first visn, | was senously Bate for my next appointment, and on
anisther oocasion he treated me 1o a 1949 Les Lys. In the spring of 1998 it was amazingly
liveely, ity pososd weiclivy amd vivacity as well o3 mineral motes and underlying hinms of mush-
rooms, sans Sors and truffles, And i had been made by his grandfather in o cement v
Daniel makes a very distinetive sele of Chablis. He believes firmly in o long dlevage on
the lecs, hut in tank, not in wood. The lees are left for several months - ten tor Chablis

and two vears for the Premiers Crus, with regular stirring, which makes tor a more

concentrated and developed Aaveur. Daniel explains that vou must wait for the yeast w
C decompeose, a proceas which can take several months. Enzymes are released which enhance
the strucrure of the wine, but these are liberated only when the veasts die, Matural yesss
r|,'i||f. MLE ||||_' | EFITALr |I'.. I|1|' WIre,

For Daniel. wood i an addimon: "t translorms o wine, and can lade the truth, whereas

terrair never lies.” This he prefers to sell older wines that are already mature in bottle,
Eor you need the long flerape bo obain the necessary gundline minerality.

On my maost recent vistt [ ams treated 1o a comparative tasting of 19948 andl 1959
Les Lys. Vaillons and Cate de Léchet = the three Peemiers Cros which borm the main-

Domaine Daniel-Etienne DEFAIX — 14 Rue Auxerroise BP 50, 89800 CHABLIS — www.chablisdefaix.com

PAGE 6/8




sty of Daniel's 25 hectares. He also has 8ha of Chablis, some Grand Cru Blanchots and
heas ||_.;-|_-r|;|:, 1k '-|'-|i|"-'d g emall |'|!.:'.| of another Grand Cru, Grenouilles, Dandel s adumant
that Wi clex ot eet Hine wine trom yoong vimes: U average ags o the vines on lis estate
is 40, nned one of the araction of the plot ol Grenouilles was the age of fts 4i- o S
vear-old vines, {d vines give a certain textune - what [Danic] calls di gram = o the wine
voan simiply desi'c get that with young vimes,

Back to our comparative tasting: the Vaillons was rich and powerful, more honeyed,
and nlmost sweet, Cote de Léchet hos very poor soil —we could see the slope from Dhandels
affice: it i pure :—\q_l|||_'\.||_11 — andd is e was very harmianios, '-'\I'I'!i'!l.' .Il."‘i' Lys had distinetive
mineral notes, The 1999 Les Lys was quite steely and youthful. Daniel suggested that the
Vaillons was betoesn Les Lys and Coge de Léchet in character. D oould have happily spent
the whole afternoon brving Lo decide which 1 preferred, withour coming to ony firm
conchusions, Later m the week, the 1998 Les Lys was the pertect [oil for dinner ar Auxerre’s
beesx fish restaurant, Lo Salamandre

Ac for the Grenouilles, Danbel’s plog
comptises just 50 arev, at the top of the
shope. The 2002 is his frst Grund Cru
wine, and a guarter of it has been
fermented in barrels, In the astunn ol
2008 the wine was rich and rounded,
or b guote Daniel: o'est dpowtonfians!
He is st a mvan co stand seills his newese
project is the renovation of a group of
some of the oldest houses in Chablis, 1o
the matn street, dating back to the early
Siddle Apes, i the cellars of which he

has created o rpmpatbigne restaurant,

La Carisine nu Vin,
[arse| Cetak lphely m the taady Tor fes dSiEinctive Chabls

Le bonheur au pluriel !

L’an passé, le Chablis Premier cru Céte de Léchet de Daniel-Etienne DEFAIX était classé
par la revue Decanter dans le top 100 des meilleurs vins du monde et en ce passage
d’année 2007-2008 c’est le Chablis Premier Cru Les Lys 2000 qui vient d'étre classé
parmi les 50 meilleurs vins par I'hebdomadaire = Reniarkably sprightly

anglais « THE INDEPENDENT » ! for a seven year old,
ﬂ'l'iEI]:I:!‘-EI!‘I‘II.El'Eﬂ.I.
Que dire de plus sans froler I'orgueil qui serait un Eﬂﬂl’fﬂ[hum”"mﬁ
péché ! Deefix exhibits subtle
aromatic qualities,
m H ] mﬂd'ﬂ']ﬂih!it-’hbﬂlh
Cheers !l Ladies and Gentleman ! k] A el

and elegantly dry on

A votre bonne santé Mesdames Messieurs les  thepalate, the time
Anglais ! gpent in bottle is

showing tho=e extra,
carmplex mineral
characters that only
ithe best chablis devel-
aps intime. Waorth
splashing out on a

case, and sharing the
expenee with fricnds,

2000 Daniel-Etienne DEFAIX

Chablis Premier Cru Les Lys

THE 50 BEST WINES
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Congeés annuels en Janvier de la cave de Chablis

Le Monde du Vin et de notre restaurant la Cuisine Au Vin

=
> . . P
2 35_ Notre cave de Chablis Le Monde du Vin fermera pour congés annuels du ler au 31
I8«
(] = . . ya , . .. . \
%%ggég janvier. Durant cette période vous pourrez néanmoins nous joindre en semaine a nos
= . N . . . N N
S £83 8 bureaux de Milly a 1 km de Chablis (du lundi au vendredi de 9 a 12 et de 14 a 17 heures)
o 3 o . .
4<58%5 Tel:03.86.42.42.05 — chateau@chablisdefaix.com
528598
éH - g § Notre Restaurant La Cuisine au Vin fermera pour congés annuels du 23 décembre au 31
S - 3 . .
3 janvier.
O . , , . . . .
La reprise est prévue pour le 1% février 2008, et en particulier le week-end du 2 et 3 février
§ pour la grande Saint Vincent du Chablisien qui cette année sera au village de Poinchy (a 1
3 km)
N =] .
B 2 gg Si vous décidez de réserver une table pour la grande Saint Vincent les 2 ou 3 février ou
5¢,22% pourla St Valentin le 14 Février, nous vous encourageons trés vivement a le faire au plus
828854 vite par mail a lacuisineauvin@chablisdefaix.com car une foule immense est attendue et
£ § 223 nous recevrons en priorité nos clients ayant réservés.
NG ©
sEdzis . | , , -
28 ¢ g_ﬁ Notre Hotel Aux Lys de Chablis sera en congés annuels du 23 décembre au 14 janvier.
K © . , .
T =25 Pour contacter le service réservation :
; tél : 03.86.42.49.20 ou email hotel-lys@hotel-lys-chablis.com
'_

Menu de la St Valentin 2008 a notre restaurant

la Cuisine au Vin

Notre Chef Patrick Bouloton vous prévoit un magnifique Menu pour la Saint Valentin le
jeudi 14 février 2008 et comme chaque année a un prix doux comme un calin : 35€ !l

Ne réservez pas a la derniéere minute, I'an passé nous avons refusé avec regrets
beaucoup d’amis et clients qui n’avaient pas réserveé !

Menu & Valentin du 14 février 2008

Mises en bouche

Duo de Venus et saumon confit au gingembre,
mesclun de jeunes pousses

Coquille de Saint Jacques dans son nid d’amour au Chablis,
fondue d’ endives

16 Rue Auxerroise
89800 Chablis
Tél : 03 86 18 98 52
lacuisineauvin@chablisdefaix.com
www.lacuisineauvin.com

Le mignon juste sauté,
sucs de cuisson du veau aux zestes d’ orange,
galette dorée « Belle de Fontenay »

Restaurant la Cuisine au Vin

Millefeuilles amoureux de chévre frais
aux pistaches, raisins, abricots, noisettes
sur le délice de |’ escargot

Biscuit tendre au chocolat,
créme brilée aux fruits de la passion,
coulis exotique
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