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Lettre d’info 
Domaine Daniel-Etienne DEFAIX  
Chablis 
      HIVER   2007-2008 

       
 Daniel-Etienne DEFAIX élu Homme de l’année par le Mag  “Bourgogne Aujourd’hui”. (page 1) 

 L’Oenotourisme se développe,  “l’Yonne Républicaine” du 21 Novembre 2007(page 4) 

 3 Burgondia d’Or pour les  3 Chablis DEFAIX présentés (page 5) 

 Guide Gilbert et Gaillard des Vins 2008 : 2 Chablis du domaine à l’honneur (page 5) 

 Guide Hachette 2008 : le Chablis Premier Cru Les Lys obtient l’Etoile (page 6) 

 La presse British parle des Chablis Defaix : Rosemary George “The Wines of Chablis” et  “The 

Independent”, les 50 meilleurs vins (page 6-7) 

 Congés annuels de la cave de Chablis en Janvier et du restaurant la Cuisine Au Vin (page 8) 

 En avant première, le menu de St Valentin 2008 du restaurant la Cuisine au Vin (page 8) 

Daniel-Etienne DEFAIX élu “Homme de l’année”  
par le magazine “Bourgogne Aujourd’hui. 
 
C’est un grand honneur que le 
magazine  « Bourgogne Aujourd’hui »  
offre chaque année à un Bourguignon 
en l’élisant : Homme de l’année. Cet 
homme ou cette femme est choisi par 
les journalistes et leurs comités pour 
ses valeurs qui hissent la région et ses 
produits. Au-delà de la qualité de ses 
Chablis et de ses multiples activités et 
créations d’entreprises, ce sont tous les 
efforts d’accueil du vigneron depuis 20 
ans pour donner le meilleur visage à 
l’oenotourisme Bourguignon qui ont été 
salués. Les mots ne sont pas assez 
forts pour remercier les journalistes et 
lecteurs ayant participé au vote et c’est 
avec un immense plaisir que nous vous 
livrons l’article de 2 pages en entier. 
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l’Yonne Républicaine du 21 Novembre 2007 
“L’Oenotourisme se développe 
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Burgondia d’Or : 
3 Chablis du domaine présentés , 3 Médaillés 
 
Le Collège d’Analyse sensorielle des Burgondia d’Or se réunit deux fois par an, entre 
professionnels et amateurs oenophiles, pour déguster les meilleurs vins de Bourgogne. Ce 
concours est officiellement reconnu par l’administration française (j.o. du 27/01/96), ainsi 
que par la commission de la communauté européenne (j.o. du 15/11/96). Il attribue sa 
distinction: le Burgondia à seulement un tiers des vins présentés. Les Burgondia d’Or 
récompensent les producteurs et assurent aux consommateurs qualité et plaisir. 
Lors de la dernière session, nos 3 chablis présentés qui resteront en vieillissement 
bouteilles jusqu’ à l’automne 2008 ont tous remporté les fameux diplômes et distinctions ! 
 

 

 

 

 

 

 

 

Guide Gilbert & Gaillard 2008 
2 Chablis Premier Cru très bien notés 

 

Le Guide Gilbert & Gaillard des vins est un des guides les plus vendus en France pour 
l’amateur de vin. Véritable annuaire de producteurs, il recense plus de 4 000 vins 
dégustés à l’aveugle par des professionnels de la filière vin. Pour l’édition 2008, notre 
production, actuellement en mûrissement mais qui sera disponible en fin d’année obtient 
déjà deux très belles notes en tête du classement. C’est une immense satisfaction pour 
suivre le si grand et si réputé millésime que le 2000 commercialisé actuellement ! 
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Guide Hachette 2008 
1 étoile pour notre Chablis Premier Cru Les Lys 2001 
 
Le Guide Hachette est le best seller en vente de guides des vins depuis plus de 20 ans ! Il 
est également le plus fourni avec plus de 10000 vins cités.  Nous ne présentons pas de 
vins chaque année à tous les guides ou concours mais nous reconnaissons que d’être 
seulement cité dans ce guide est déjà un signe de qualité, même si le meilleur choix et le 
meilleur verdict restera toujours celui du consommateur avec ses propres goûts. Notre 
Chablis Premier Cru Les Lys a su être à la hauteur des jurys malgré son âge particulier 
parmi les centaines d’échantillons de vins jeunes. Il a même obtenu 1 étoile et un article 
flatteur auquel nous pourrions ajouter une des plus belles citations des moines cisterciens 
« N’est grand vin que celui qui sait vieillir ». 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

The Wines of Chablis 
Rosemary George 
 
Outre manche, les vins de chablis ont la côte et ils restent les vins blancs secs les plus 
consommés par notre amis britanniques. Rosemary Georges est une des premières 
femmes diplômées du Master of Wines mais elle est également une des écrivains du vin 
les plus connue et lue dans le Monde anglophone. Elle affectionne énormément les vins 
de Chablis, pour lesquels elle a déjà consacré maints ouvrages. Elle nous livre ici pour 
cette dernière édition un éloge passionnel des chablis Daniel-Etienne DEFAIX et de tout le 
travail et la persévérance dont il fait preuve pour construire à Chablis le meilleur accueil 
aux visiteurs. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DOM DU VIEUX CHATEAU Les Lys 2001 * 
Il existait jadis une St Vincent laïque et républicaine promenant 
le buste de Marianne. On y aurait pourtant servi ces Lys sans 
problème, vu leur qualité. Ce domaine est réputé riche en 
surprise et il ne fait rien comme les autres. Trente six mois de 
cuve, un 2001 ! Finesse, complexité, souplesse : on aimerait 
passer les années aussi bien que lui. Les dégustateurs ont été 
séduits par sa relative jeunesse. Profitez en sans attendre 
évidement. 
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Le bonheur au pluriel ! 
L’an passé, le Chablis Premier cru Côte de Léchet de Daniel-Etienne DEFAIX était classé 
par la revue Decanter dans le top 100 des meilleurs vins du monde et en ce passage 
d’année 2007-2008 c’est le Chablis Premier Cru Les Lys 2000 qui vient d’être classé 
parmi les 50 meilleurs vins par l’hebdomadaire 
anglais « THE INDEPENDENT » !  
 
Que dire de plus sans frôler l’orgueil qui serait un 
péché ! 
 
Cheers !!! Ladies and Gentleman !  
 
A votre bonne santé Mesdames Messieurs les 
Anglais ! 
 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

2000 Daniel-Etienne DEFAIX 
Chablis Premier Cru Les Lys 
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Congés annuels en Janvier de la cave de Chablis  
Le Monde du Vin et de notre restaurant la Cuisine Au Vin  
 
Notre cave de Chablis Le Monde du Vin fermera pour congés annuels du 1er au 31 
janvier. Durant cette période vous pourrez néanmoins nous joindre en semaine à nos 
bureaux de Milly à 1 km de Chablis (du lundi au vendredi de 9 à 12 et de 14 à 17 heures) 
Tel : 03.86.42.42.05 – chateau@chablisdefaix.com 
 
Notre Restaurant La Cuisine au Vin  fermera pour congés annuels du 23 décembre au 31 
janvier. 
La reprise est prévue pour le 1er février 2008, et en particulier le week-end du 2 et 3 février  
pour la grande Saint Vincent du Chablisien qui cette année sera au village de Poinchy (à 1 
km).  
Si vous décidez de réserver une table pour la grande Saint Vincent les 2 ou 3 février ou 
pour la St Valentin le 14 Février, nous vous encourageons très vivement à le faire au plus 
vite par mail à lacuisineauvin@chablisdefaix.com car une foule immense est attendue et 
nous recevrons en priorité nos clients ayant réservés. 
 
Notre Hôtel Aux Lys de Chablis sera en congés annuels du 23 décembre au 14 janvier. 
Pour contacter le service réservation : 
tél : 03.86.42.49.20 ou email  hotel-lys@hotel-lys-chablis.com 
 

Menu de la St Valentin 2008 à notre restaurant  
la Cuisine au Vin  
 
Notre Chef Patrick Bouloton vous prévoit un magnifique Menu pour la Saint Valentin le 
jeudi 14 février 2008 et comme chaque année à un prix doux comme un câlin : 35€ !!! 
Ne réservez pas à la dernière minute, l’an passé nous avons refusé avec regrets 
beaucoup d’amis et clients qui n’avaient pas réservé ! 
 

Menu St Valentin du 14 février 2008 
 

Mises en bouche 
*** 

Duo de Venus et saumon confit au gingembre, 
mesclun de jeunes pousses 

*** 
Coquille de Saint Jacques dans son nid d’amour au Chablis, 

fondue d’endives 
*** 

Le mignon juste sauté,  
sucs de cuisson du veau aux zestes d’orange, 

galette dorée « Belle de Fontenay » 
*** 

Millefeuilles amoureux de chèvre frais 
aux pistaches, raisins, abricots, noisettes 

sur le délice de l’escargot 
*** 

Biscuit tendre au chocolat, 
crème brûlée aux fruits de la passion, 

coulis exotique 
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